. BTS MANAGEMENT
EN HOTEWERIE RESTAURATION

METIERS VISES
 Des postes d’encadrement, y compris la direction dans
I'hotellerie-restauration traditionnelle,

 Des postes de contréleurs, d'inspecteurs dans I'hétellerie, ou la
restauration collective aérienne, autoroutiére, ferroviaire,

* Des postes de gestionnaire d'unité de restauration collective ou
hospitaliére.

STAGES

D’une durée globale de 16 a 20 semaines; le sta
I'étudiant d'approfondir sa connaissance du méti
par la découverte du milieu professionnel.

Ainsi, il sera confronté a différentes

situations techniques et de relations

humaines. Un rapport de stage élaboré a=s |
I'issue de ce stage sera présenté lors de == W
I'examen. |

rmet a

POURSUITE D'ETUDES | |III
o Licence professionnelle de Management des

Entreprises d'Hétellerie-Restauration. * JI
Partenariat St-Pierre et le C.F.A EM.E de la faculté

d’Evry. (durée : 1 an aprés le BTS). —
* Licences et masters professionnels en '\ -

Institut Universitaire Pro. ou en filiére

universitaire pro, oy
* Possibilité d'admission dans I'enseignement

supérieur privé spécialisé en management (Ex : -7
Savignac, IMHI),

o Certaines formations post BTS sont adaptées a Te——

des étudiants qui se destinent a une carriére . R

internationale.
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PRESENTATION

1ére année : Polyvalente.

2éme année : Choix d'une option :

* A: Managment des unités de restauration.

* B : Management des unités de production culinaire.
¢ C : Management des unités d’hébergement.

LIEN VERS LA PAGE WEB
https://saintpierre91.org/formation/bts-hr

L’ENSEIGNEMENT

Acquérir des compétences :

* En communication orale et écrite, tant en francais qu’en
langues étrangeéres,

¢ En organisation, animation et direction d'une équipe, : ,
¢ En gestion et contrdle des activités d'une entreprise, IYQEE DES METIERS SAINT-PIERRE
o En stratégie commerciale. HOTEUERIE / RESTAURATION / TOURISME

70 RUE DE MONTGERON - 91800 BRUNOY
VISITEZ NOTRE SITE : SAINTPIERRE91.0RG

CONTENU DE LA FORMATION OPT.A OPT.C
MATIERES E E E

HEBDOMADAIRE
1ERE ANNEE

HEBDOMADAIRE
2EME ANNEE

HEBDOMADAIRE
2EME ANNEE

HEBDOMADAIRE
2EME ANNEE

Enseignement général

Communication et expression francaise 2h 2h 2h 2h
Langue vivante étrangére 1 2h30 2h30 2h30 2h30
Langue vivante étrangére 2 2h30 2h30 2h30 2h30

Enseig d'e

et gestion hoteliére
Entrepreunariat et pilotage de 7h30 6h 6h 6h
I'entreprise hételiére (EPEH)
Conduite de projet entrepreunarial - 1h 1h 1h
Management de l'entreprise hételiére 5h30 ah ah 4h
et mercatique des services (MEHMS)

Enseig d'hétellerie

restauration
Sciences en hétellerie restauration (SHR) 2h - 2h -
Ingénérie en hétellerie restauration (IHR) 1h - - -
Sommelerie et techniques de bar (STB) - 2h - -
Sciences et technologies culinaires (STC) 3h - 11h -
Sciences et technologies des services en 3h 11h - -

restauration (STSR)
Sciences et technologies de services en
hébergement (STSH)




